
 
 

Vier Gang Weihnachtsmenüs  
inkl. Aperitif zur Begrüßung 

 
 

Mise en bouche 
 

Vorspeise 
Hausgemachte Entenstopfleber  

Chutney von exotischen Früchten 
Foie Gras de canard maison 

Chutney aux fruits exotiques  
 

Oder/ Ou 
 

Taschenkrebscocktail mit Gin 
Quinoa Salat mit confierte Zitronen 

Cocktail de tourteaux rafraichie au gin 
Quinoa aux citrons confits 

Suppe 
Hauptgang 

Rochenflügel nach weihnachtlicher Grenobler Art 
Gebratenes Wintergemüse 

Aile de Raie Grenobloise de noël, poêlé de légumes hivernale  
 

Oder/Ou 
 

Kapaun Brust mit Füllung von Morcheln und Maronen 
Wintergemüse mit Morchel Sauce  

Poitrine de Chapon farcie aux morilles et marrons 
Poêlé de légumes hivernale, sauce morilles  

 

Dessert 
 ‘ Süße Weihnachtsüberraschung‘ 
 in Zusammenarbeit mit Julien M. 

Surprise Sucrée de Noël chez Julien M. 
 

€ 76,00 / Person 
 

 



 
Weihnachtsmenü Vegetarisch/Vegan 

 
Mise en bouche 

 
Carpaccio von rote Bete mit Quinoa Salat 

Carpaccio de betterave rouge, salade de quinoa 
 

Velouté vom Sellerie mit karamellisierten Äpfeln 
Velouté de céleri aux pommes caramélisées 

 
Nudeln mit Trüffel 
Pâtes aux truffes 

 
‘ Süße Weihnachtsüberraschung‘ 
in Zusammenarbeit mit Julien M. 

Surprise Sucrée de Noël chez Julien M. 
 

€ 58,00 / Person 
 
 
 
 

Kindermenü bis 12 Jahre 
 

Gemischter Salat 
  

Kapaun Brust mit Gemüse und Pommes 
  

Schwarze Schoko-Mousse 
 

€ 21,00 / Person  
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